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1.- Combien de coupes nom le chef dans la vidéo? 


2.- Fairez la paire avec des lignes les images avec le nom de la coupe
[image: Carotte en bâtonnets]
                                                     Chiffonnade
s



Paille

[image: Carotte taillée en brunoise.]
Bâtonnets



[image: Chou frisé émincé ou en chiffonnade]
Vichy



Brunoise
s


[image: Rondelles de carottes]

Rondelle

3.- Écrivez avec quelles légumes vous utilisez le coupe :

· Chiffonade :
_______________________________________________________________
· Vichy :
_______________________________________________________________
· Brunoise : 
_______________________________________________________________
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