DECORATION D'UNE ASSIETTE
Objectif du cours :
Reconnaitre le vocabulaire lié au gastronomie et la décoration d’un assiette.
Public : Etudiants du gastronomie
Niveau : A2
Durée : 2 heures
Matériel pour la classe :
Document PDF avec glossaire du gastronomie et une recette
Activité 1 :
Lire attentivement cette recette et localise les nouveaux mots :
La recette a été obtenue sur le site internet:

http://pearsonespana.blob.core.windows.net/books/La%20recette%20LOW.pdf

Donnez des conseils pour la décoration de I’assiette dans cette espace.


http://pearsonespana.blob.core.windows.net/books/La%20recette%20LOW.pdf

Activités pour la classe

= Drigine
Pourguoi dit-on quiche lovraine 7 Demandez aux &léves de faire une petite recherche
Eoiur répondre & la question.
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= Les articles partitifs
A tableau, faites compléter le texte avec bes articles partitifs correspondants.

Pour faire une guiche, il me faut de (3 pite brisée, dez lardons, de (2 créme fraiche,
des ceufs, du sel, du poivre. Je la fais cuire au four et je peux la déguster chaude
o tigde avec de (3 salade verte.

(3690 dddddes

= A eux de jouer !

La quiche se dédine sous différentes formes @ aux légumes, au fromage, au poisson,
& Poignon, etc. Demandez aux éléves de créer leur propre recette de quiche at

de la proposer & la classe.
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Le voc!

La migaine est un
mélange de créme
et d'eeufs. Elle paut
étre aussi bien
salée gque sucrée.
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